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Glavna metoda analize

HPLC (high performance
HO liquid chromatography)

Apsorbancija pri 350 nm (mAL)

Apsorbancija pri 310 nm (mAU)

; 4|5 SID
Vrijeme (min)
S.I'.ka o I_:’ostupak P _ek_stra_kta_l: A)_sakup!J.anje, cscenye | priprema R - Slika 2. A) Flavonoidi i B) hidroksicimetne kiseline pekinskog kupusa u
biljnog tkiva, B) smrzavanje i usitnjavanje teku¢im dusikom, C) dodavanje stadiju razvoja s deset listova razdvojeni metodom tekuéinske
0 i - - - = - - wrw s .
Zl?pgr:lr:tjgnti SEMElE 1m0 Iy D) preskee kromatografije visoke moc¢i razlucivanja. Q = kvercetin, K = kempferol, Isor

= izoramnetin, Fer = feruli¢na kiselina, Sin = sinapinska kiselina.

Ostale metode analiza: ——— —
spektofotometrijsko odredivanje fitokemikalija, B ey ] % % . ® 0.9 M
e . . 066666800680
antioksidacijske i antidijabeticke aktivnosti, Boooosoues .-
ispitivanje stabilnosti prehrambenih '

fitokemikalija in vitro modelom humane probave
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Izdvojeni radovi Laboratorija za fitokemiju :
> Rusak, G; Komes, D; Liki¢, S; Horzi¢, D;
Kova¢ M (2008) Phenolic content and
antioxidative capacity of green and white tea
extracts depending on extraction conditions
86.83 and the solvent used. Food Chemistry |10,
2 b b 2 4 852-858
> Rusak, G; Sola, I; Vujci¢ Bok,V (2021)
Matcha and Sencha green tea extracts with
regard to their phenolics pattern and
antioxidant and antidiabetic activity during in
vitro digestion. Journal of Food Science and
Technology 58, 3568-3578
>Sola, I;Vujéi¢ Bok,V; Dujmovi¢, M; Rusak, G
1 5 3 ' 4 5 ' Trolox 4 5 I 1 (ZhOZO)I.Devzltpmentzl.ly-re.lc:;tted iha:gesdin
ini stadii . enolic and L-ascorbic acid content an
Razvojni stadiji razveln! stadll ' Entioxidant capacity of Chinese cabbage
) ) N ) S ) - sprouts. Journal of Food Science and
Slika 4. Srgdnje vrijednosti anuokmdz_af:uske aktivnosti izmjerene FR_A_P - - Technology, 57, 702-712
metodom prikazane kao postotak redukcije Fe3* do Fe?*. Podaci predstavljaju : —
srednje vrijednosti triju bioloskih i triju tehnoloskih replika pet razvojnih
stadija + standardna devijacija. Vrijednosti oznacene razli¢itim slovima

smatraju se medusobno statisticki znaCajno razli¢itima (jednosmjerna
ANOVA, Duncan test, p<0,05).
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Postotak redukcije Fe®

Ukupni fenoli (mg EGK/100 g svm)
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Laboratorij za fitokemiju, Marulicev trg 9A, HR-10000 Zagreb
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